Arbeitsblatt — Optische
Serialitat

An kalten Wintertagen schmeckt eine wiirzige Suppe und warmt von
innen.

Leider ist das alte Rezept der Grossmutter nicht mehr gut lesbar.

Hilf, die fehlenden Buchstaben zu finden. Es fehlen pro Wort immer
zwei Buchstaben,

Erganze danach das Rezept auf der Riickseite mit den fehlenden
Wortern.

Kﬁ_issu_e Fiir 6 Per__nen
Menge Zutaten

1 Zw__bel, gehackt

1TL Cu__y

B__ter zum Dam__en

400 g Kiirbis, z.B. Knirps, Bu__ernuss oder Moschus
gerustet,
in Stii__en

1 kleine Kar__te oder kleiner Knollense__erie,

geriistet, in Stiicken
1 kleine Karto__el, geriistet, in Stiicken
8 dl Gem__ebouillon

Salz, Pfe__er
180 g Creme fraiche

Kiirbiskernol und Kiirbiske e zum Garn__ren



Menge Zutaten

1 , gehackt
1TL
zum
400 g Kiirbis, z.B. Knirps, oder Moschus

geriistet, in

1 kleine oder kleiner

, geriistet, in Stiicken

1 kleine , gerustet, in Stiicken
8 dl

Salz,
180 g Creme fraiche

Kiirbiskernol und

zum
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An kalten Wintertagen schmeckt eine wiirzige Suppe und warmt von
innen.

Leider ist das alte Rezept der Grossmutter nicht mehr gut lesbar.
Hilf, die fehlenden Buchstaben zu finden.

Ergdnze danach das Rezept auf der Riickseite mit den fehlenden
Wortern.

Kﬁrbissuppe Fiir 6 Personen
Menge Zutaten

1 Zwiebel, gehackt

1TL Curry

Butter zum Dampfen

400 g Kiirbis, z.B. Knirps, Butternuss oder Moschus
geriistet,
in Stiicken

1 kleine Karotte oder kleiner Knollensellerie,

geriistet, in Stiicken
1 kleine Kartoffel, geriistet, in Stiicken
8 dl Gemiisebouillon

Salz, Pfeffer
180 g Creéme fraiche

Kiirbiskernol und Kiurbiskerne zum Garnieren

Menge Zutaten
1 Zwiebel, gehackt



Menge Zutaten
1TL Curry

Butter zum Dampfen

400 g Kiirbis, z.B. Knirps, Butternuss oder Moschus
geriistet, in Stiicken

1 kleine Karotte oder kleiner Knollensellerie,
geriistet, in Stiicken

1 kleine Kartoffel, geriistet, in Stiicken
8dl Gemiisebouillon

Salz, Pfeffer
180 g Créme fraiche

Kirbiskernol und Kiirbiskerne zum Garnieren




