OS Dipl. Legasthdnegnerin Katharina Erlbeck

Sortiere die Buchstaben und schreibe das Wort
mehrmals auf die Zeile.

RUABE

FELANET

SERO

NGEACTHSID

SHREBT

FNOTELE

HCSLEU

NYDHA

BLLFUAR




OS Dipl. Legasthdnegnerin Katharina Erlbeck

Backe deinen eigenen Kirbiskuchen

Zutaten:
* 4 Eier
* 2 Becher Zucker
« 1 Becher Ol
* 1 Teeloffel Zimt
* 2 Becher Mehl
* 1 Packung Backpulver
* 2 Becher geriebene Mandeln
* 2 Becher geriebenen Kurbis

Als nachstes werden 2 Becher geriebener Kimaen Teig gemischt.

O

O Zu Beginn heizt du das Backrohr auf 160 Grad vor

O Vermenge 4Eier, 2 Becher Zucker und einen BeCheniteinander.

@) Zu”guter Letzt wird die beftllte Backform fiir.é& Minuten in das Backrohr
gestellt.

O Als nachstes musst du eine geeignete Backfanfateen.

O Fuge Zimt, 2 Becher Mehl, 1Packung Backpulvazhiund verriihre die Zutaten
kraftig miteinander.

O Nun gibst du 2 Becher geribenen Mandeln dazu.
O Veruhre nun alles gut miteinander.

O Fdlle die Teigmischung in die Backform.

Rezept:

Zu Beginn heizt du das Backrohr auf 160 Grad vor.

Vermenge 4Eier, 2 Becher Zucker und einen Becheni@inander.

Flge Zimt, 2 Becher Mehl, 1Packung Backpulver hinad verriihre die Zutaten kraftig miteinander.
Nun gibst du 2 Becher geribenen Mandeln dazu.

Als nachstes werden 2 Becher geriebener KirbigimTeig gemischt.

Veriihre nun alles gut miteinander.

Als ndchstes musst du eine geeignete Backformttgnte

Fulle die Teigmischung in die Backform.

Zu guter Letzt wird die befullte Backform fur ca. 75 Minuten in das Backrohr

gestellt.




