Arbeitsblatt 1 und 2 - ,,Akustisches Gedachtnis”

Versuch, Dir das folgende Gedicht merken:

Morgens fruh um sechs
kommt die kleine Hex.
Morgens fruh um sieben
schalt sie gelbe Ruben.
Morgens fruh um acht
wird Kaffee gemacht.
Morgens fruh um neune
geht sie in die Scheune.
Morgens fruh um zehne
holt sie Holz und Spane,
feuert an bis elfe,
kocht dann bis um zwolfe,
Froschebein und Krelbs und Fisch.

Hurtig, Kinder, kommt zu Tisch!

(Quelle: Volksgut)

Erstellt von Andrea Danninger — Dipl. Legasthenietrainerin (in Ausbildung)



Arbeitsblatt 1 und 2 - ,,Akustisches Gedachtnis”

Salzteig herstellen

Dem Kind die Beschreibung langsam vorlesen, eventuell ein zweites
Mal. Nun soll das Kind zuerst das notige Material aufzahlen, dann
den Ablauf moglichst genau beschreiben. (Wenn die Zeit vorhanden
ist, kann der Versuch dann tatsachlich durchgefuhrt werden).

Material:

3 Tassen Mehl

2 Tassen Salz

1l Tasse Wasser

1 kleiner Teeldffel Ol

Herstellung:

In einer Schussel Mehl, Salz und Wasser zusammenfugen und alles
gut verruUhren sowie mit den Handen durchkneten. Sollte der Teig zu
klebrig sein, noch etwas Mehl zugeben oder - wenn er zu fest ist

- mit Wasser nachhelfen. Der Salzteig sollte am Ende in etwa die

Konsistenz von Knete haben.

Zum Schluss noch einen Teeléffel Ol zugeben und erneut

durchkneten.

wWenn die Kunstwerke fertig gebastelt und fertiggestellt sind,
kdnnen diese im Backofen gebacken werden. Dazu alles bei 140°C
ins Backrohr legen. Der Salzteig ist nach etwa 55-60 Minuten fest

geworden und kann nun noch bemalt werden.

(Quelle: https://www.pinterest.at/)
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